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JAL Sweets Box 第4弾 「京菓匠 笹屋伊織」とのコラボレーション!

この度、JAL と創業から300年以上の歴史を誇る和菓子店
「京菓匠 笹屋伊織」は、全国各地への流通が難しく地元以外
では珍しいとされる食材や、廃棄されてしまう食材を使用した和
菓子を商品化し、地域の活性化に取り組みます。
コラボ第1弾は、 夏を感じさせる南国の奄美大島で生産された
ドラゴンフルーツを取り入れた上生菓子と干菓子を、 JALふる
さとアンバサダーの奄美群島担当と共に企画開発しました。

■販売期間：2024年8⽉1⽇(木)～31⽇(土)
■販売場所：笹屋伊織 以下、各店舗
【京都】 笹屋伊織本店、別邸、南店、JR京都伊勢丹店、京都高島屋店、京都大丸店 

SASAYAIORI＋京都御苑 
【東京】新宿伊勢丹店、渋谷東急フードショー店、 

SASAYAIORI＋新宿御苑(「きんとん+抹茶」「練り切り+抹茶」のいずれかのセット販売) 
【札幌】 札幌大丸店(干菓子のみ)

地域の特色ある食材を取り入れた和菓子で、地域活性化に貢献します

▼商品詳細は
こちら

打ち合わせの様子

菓子にはレッドドラゴンフルーツの鮮やかさを
反映させ、餡にクリームチーズやヨーグルトと
いった洋の食材を取り入れるなど、若手職
人のこだわりと挑戦が詰まっています。

若手の和菓子職人とJALふるさとアンバサダー 
奄美群島担当

◀上生菓子「燦燦(さんさん)」

干菓子「紅宝(ルージュ)」▶
夏季限定！

奄美大島のレッドドラゴンフルーツが和菓子に！

JALふるさとアンバサダー 奄美群島担当の声
“色鮮やかな和菓子をお手に取って、奄美の島々に興味を持っていた
だき、足を運んでくださるきっかけにつながれば嬉しいです。”

奄美産のドラゴンフルーツは旬を迎えると傷みが早く、収穫の1/3が廃
棄されてしまうため、島内でピューレ状に一次加工されています。しかし、
その使い道が限られていた中で、笹屋伊織のご協力により商品化する
ことでフルーツの廃棄を減らすほか、一次生産者や地域事業者にとっ
ても新たな販路拡大となり、地域活性化につながっています。

JALは航空輸送事業を通じて、ネットワークを活かした地域特産
品の発掘などの地域産業支援や、関係・つながりの創出による観
光振興など、地域の活性化に向けた継続的な活動に取り組んで
います。これまで、客室乗務員で構成され、地域に居住して地域
活性化活動に取り組んでいる「JALふるさとアンバサダー」が地域産
品の魅力を紹介したいという想いから、 「JAL Sweets Box 
with JAL cabin attendant」と称して商品化し、多くの皆さまへ
お届けしてまいりました。
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